
Les Pins FrancsLA PEYRUCHE 

Cabernet Franc

Sélection parcellaire : Les Pins Francs
Calcaire a asteries, exposition Nord

Fermentation en levures indigènes
18 mois d’élevage en amphore

1 000 bouteilles produites

Cadillac - Cotes de Bordeaux

Un nez floral de violette et d'iris. Un toucher de bouche délicat et soyeux
offert par des tanins jeunes mais purs

Magret de canard poêlé ou carré d'agneau rôti


